






SICAK BAŞLANGIÇLAR

SOĞUK BAŞLANGIÇLAR

ÇORBALAR

SALATALAR

Ege Otlu Mercimek Çorbası
Zerdeçallı mercimek çorbasına eşlik eden, 
semizotu, taze soğan, dereotu ve maydonoz. 

Beğendili Hünkar Çorbası
Köz patlıcan beğendisiyle zenginleştirilmiş, et 
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Vişneli Yaprak Sarma

Asma yapraklarına sarılan pirinçli iç pilav harcı
ve vişnenin hafif ekşiliği. Vişne suyu eşliğinde. 

Tahinli Şakşuka
Kızarmış patlıcan, kabak ve renkli biberlerin 
“yoğurtlu tahin sos”la buluşması. 

Acı Biber Kıtırlı Atom
Süzme yoğurt üzerinde marine Arnavut Biberi 
kıtır lavaş, ceviz ve acı yağ.

Kilis Muhammara
Kapya kırmızı biber, biber salçası, ceviz ve etimek. 
Üzerinde nar ekşisi sosu ile.

Zeytinyağlı Kuru Cacık
Süzme yoğurt, salatalık, sarımsak & soğan tozu
ve sızma zeytinyağı. 

Klasik Humus
Tahini bol, limon ve sarımsakla dengelenmiş 
pürüzsüz nohut püresi. Kırmızı turp, çıtır roka,
nar taneleri ve salatalık turşusu eşliğinde.

Mevsim Sebzelerinden Kış Zeytinyağlısı
Kış sebzelerinden sızma zeytinyağıyla yavaş 
pişirilerek hazırlanan, hafif ve aromatik bir 
zeytinyağlı: Havuç, Pırasa, Kereviz Kökü, Ispanak, 
Ayva ve Bezelye. Narenciye sosu ile.

Akdeniz Usulü Marul Teretür
Taze marul yaprakları, maydonoz, tahin yoğurt 
sosu. Üzerinde taze cevizle. 

Pancarlı & Cevizli Humus
Humus’un fırın pancarla harmanlanmış hali. 
Üzerinde ceviz ve yeşillikle.
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Avokadolu Yeşillik Salatası
Mevsim yeşillikleri üzerinde olgun avokado 
dilimleri, salatalık, çörekotu ve badem. Yağ & 
limon sos ile.

Karışık Yeşil Salata
Karışık Akdeniz Yeşilliği, kırmızı turp dilimleri ve 
yağ &  limon sos.

Klasik Çoban Salata
Domates, salatalık, soğan ve biberin zeytinyağı ve 
limonla buluşması.

Hatay Gavurdağı Salatası
Her biri ince kıyılmış domates, salatalık, sivri biber, 
soğan, ceviz ve nar ekşisi birleşimi.

Levant Fattoush
Kızarmış pita ekmeği, taze marul, salatalık, 

Füme Somonlu Baby Ispanak Salatası
Maskolin yeşillik, taze baby ıspanak yaprakları, 
füme somon ve peynir kreması. Yağ & limon sos 
ve portakal yağı eşliğinde. 

Portakallı Deniz Börülcesi Salatası
Haşlanmış deniz börülcesi, nar taneleri, mikro 
filizler ve portakal segmenti ile. Yağ, limon ve nar 
ekşisi sos.

Ekşi Maya Ekmekli Domates Salatası
Renkli mevsim domatesleri, kızarmış ekşi maya 
ekmek küpleri, salatalık ve ince kıyılmış kırmızı 
soğan üzerinde Erzincan tulumu. Narenciye sos 
ve fesleğen yağı ile. 

Humuslu “Tabbouleh” Salatası
Humus tabanında ince bulgur, taze kişniş, taze 
soğan, maydonoz, taze nane ve nar taneleri. 
Yağ  & limon ve nar ekşisi sos.
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kırmızı turp. Yağ & limon ve nar ekşisi sos.

suyu bazlı ve yoğun aromalı özel bir çorba.

Geleneksel Kayseri Yağlama 

İncecik açılmış 4 kat “şebit” arasına yayılan, 
baharatlı dana kıyması ve salçalı sosuyla 
servis edilir. Süzme yoğurt eşliğinde sunulan, 
paylaşımlık bir Anadolu klasiği.
Kök Sebzeli Mücver
Beyaz peynir , havuç, kereviz, kabak ve patatesin
taze otlar ve baharatlarla dengelendiği, hafif ve
aromatik bir mücver. Yanında süzme yoğurt ve
maskolin yeşillik, üzerinde acı yağ ve fesleğen
yağları ile.

“Tiftik Etli” Haşlama İçli Köfte 

Uzun süre fırınlanmış lif lif ayrılan dana etinden
özel iç harcı, ince bulgur hamuruna doldurulur;
süzme yoğurt yatağında servis edilir.

Kıymalı Avcı Böreği
İncecik açılmış yufkaların içine sarılı, baharatlı 
dana kıyması, soğan ve taze otlar. Benzersiz bir 
tata sahip “Niğde Mavisi” ile hazırlanan dip sos 
eşliğinde.

Antep Usulü Kuru Patlıcan Dolması
Güneşte kurutulmuş Antep patlıcanları; baharatlı 
pirinç, soğan ve yöresel dokunuşlarla doldurulur. 
Süzme yoğurt ve acı yağ eşliğinde servis edilir.

Karadeniz Usulü Hamsi Kuşu
Taze yeşilliklerle doldurulup mısır unu ile
kaplandıktan sonra “fırında” altın sarısı pişirilen
Karadeniz’in taze hamsileri. Kırmızı lahana
turşusu ve endivyen yatağında, portakal ve
fesleğen yağları ile. 
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İki Kişilik

İki Kişilik

İki Kişilik



Safranbolu Pilavlı Kuzu İncik
Ağır ateşte pişirilen kuzu incik, üzerinde “tarhun 
sosu” ile. Yanında havuçlu, bademli ve safranlı 
pirinç pilavı servis edilir.

Bonfile Alinazik
Izgarada mühürlenmiş “parmentier” dana 
bonfile, sarımsaklı patlıcan beğendi yatağında
ve tereyağlı sosla. 

Arpa Şehriyeli Tavuk
Kremalı mantarlı arpa şehriye pilavı yatağında, 
hem tavada hem fırında çift pişirilmiş derili & 
kemiksiz piliç kalça parçaları.

Köz Patlıcan Yatağında Kuzu Pirzola
Sebzeli közlenmiş patlıcan ezmesi üzerinde, süt 
ve sızma zeytinyağında marine edilmiş kuzu 
pirzolalar. Süzme yoğurt, acı yağ ve fesleğen yağı 
eşliğinde.

Ege Usulü Izgara Levrek Fileto
Taze levrek fileto üzerinde “lemon custard” sos ile.
Yanında narenciye soslu ege yeşili otları ve
fırınlanmış baby patates ile servis edilir. 

Ağır Ateşte Pişmiş İç Pilavlı
Kuzu Tandır
Uzun süre düşük ısıda pişirilen Trakya kuzu 
karkasların etinden, lif lif ayrılan dokusuyla; 
baharatlı iç pilav eşliğinde.

Bonfileden Bodrum Çökertme
Jülyen dana bonfile, çıtır kibrit patates, yoğurt ve 
tereyağlı domates sos. 

Mantar Soslu Izgara Bonfile
Izgarada mühürlenmiş dana bonfile üzerinde
yoğun ve aromatik kestane mantar sosuyla.
Blanch Ege sebzeleri ve fırınlanmış baby patates
eşliğinde. 

İspir Kuru Fasulye
Ağır ateşte pişirilmiş İspir kuru fasulye. Yanında 
tereyağlı pirinç pilavı ve karışık turşu ile.

Izgara Köfte
Özel baharatlarla elde hazırlanan dana kuzu 
karışık ızgara köfte. Tereyağlı pirinç pilavı, kaşık 
patates tava, ızgara domates & biber eşliğinde.

Hardal Marineli Tavuk
Tane hardal, bal, baharatlar ve narenciye 
ile marine edilmiş piliç kalça. Sebze sote ve 
fırınlanmış baby patates ile.

Cızırdayan Bonfile - 2 Kişilik
Sıcak döküm tavada servis edilen bol tereyağlı 
dana bonfile. Yanında çeri domates, tırnak pide 
ve fırın patatesle. 

Közlenmiş Pancar Yatağında
Izgara Somon
Izgara somon, közlenmiş pancar püresi,
ıspanaklı kuskus 
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İç Pilavlı Kuzu Tandır Tepsisi

Uzun süre ağır ateşte pişirilen, lif lif ayrılan kuzu 
tandır; taze baharatlı iç pilav eşliğinde. Izgara 
domates & biber, taze lavaş, badem ve nar.

Arpa Şehriyeli Piliç Tepsisi

Tava ve fırın teknikleriyle hazırlanan kemiksiz piliç 
but, kremalı arpa şehriye pilavı, ızgara domates 
ve biberle.  

Cevizli Erişteli Dana Kaburga Tepsisi

Ağır ateşte pişirilmiş, kemiğinden kolayca ayrılan 
dana kaburga; cevizli erişteyle. 

Karışık Izgara Tepsisi

Hepsi ızgarada pişmiş bonfile, kuzu pirzola, köfte 
ve tavuk çeşitlerinin bir araya geldiği zengin 
tepsi. Safranbolu pilavı, ızgara domates ve
biber eşliğinde.  

ORTAYA TEPSİLER

Domates Soslu Levrek Tagliatelle
Taze levrek parçaları, kapari, dereotu, aromatik 
domates sos ve tagliatelle. Portakal ve fesleğen 
yağları ile. 

Keşli Dana Kaburgalı Erişte
Ağır ateşte pişirilmiş, lif lif ayrılan dana kaburga; 
keş peyniri ve cevizle zenginleştirilen el yapımı 
erişte. Fesleğen yaprağı, mikro filiz ve acı yağ 
eşliğinde .

Sebzeli Dana Bonfile Rigatoni
Dana bonfile dilimleri, mevsim sebzeleri ve 
kremalı rigatoni.

Amasya Piruhi Mantısı
Amasya’ya özgü hamur tekniğiyle hazırlanan 
piruhi mantısı; yoğurt ve tereyağlı sos eşliğinde.

Kırma Zeytinli Tavuklu Penne
Sote tavuk parçaları, kırma zeytin ve domates 
soslu penne. Fesleğen yağı ile. 

Humuslu Anadolu Burger
Taze bazlama ekmeği arasında humus tabanı, marul, domates ve soğanlı salata.
Üzerinde el yapımı dana köfte ve “Niğde Mavisi” peynir kreması. Yanında kaşık patates tava ile.

Çıtır Tavuk Burger

Trüf Soslu Tepe Burger
Izgara dana köfte, kremamsı trüf sos, karamelize soğan, cheddar peyniri ve. Yanında baharatlı
kaşık patates tava ve “kokteyl sos”la.
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MAKARNALAR

BURGERLER

ANA YEMEKLER

Altın sarısı çıtırlıkta kaplanmış tavuk fileto, cheddar peyniri, sweet chili sos. Yanında baharatlı
kaşık patates tava ve “coleslaw” la.

Yemeğinizin kefyini, ikramımız olan demli bir çayla tamamlayın.

Dört Kişilik Dört Kişilik

Dört Kişilik İki veya Dört Kişilik /

Bildiğiniz herhangi bir gıda alerjiniz bulunuyorsa servis personelini bilgilendirmenizi rica ederiz.
Menümüzde yer alan ürünlerin içindeki alerjenlerin tam listesine arka sayfadan ya da tüm QR (dijital)
menülerimizden erişebilirsiniz.
Menüde yer alan fiyatlar en son 1 Subat 2026 tarihinde güncellenmiştir.



ALERJEN TABLOSU

Ürün     İçerdiği Alerjenler
Geleneksel Kayseri Yağlama  Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Kök Sebzeli Mucver   Kök Kereviz, Gluten, 

     Süt Ürünleri, Kızartma, Kuruyemiş

Tiftik Etli İçli Köfte   Gluten, Süt Ürünlerİ, Kızartma

Kıymalı Avcı Böreği   Gluten, Süt Ürünleri, Kızartma

Antep Usülü Kuru Patlıcan Dolması  Gluten, Süt Ürünleri, Kuruyemiş

Karadeniz Usülü Hamsi Kuşu  Balık, Gluten

 

 Ege Otlu Mercimek Çorbası  Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Hünkar Çorbası    Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

   

Vişneli Yaprak Sarması   Kuruyemiş, Gluten

Tahinli Şakşuka    Süt ve Süt Ürünleri, Kızartma 

Acı Biber Kıtırlı Atom   Kuruyemiş, Süt Ürünleri, Susam

Kilis Muhammara   Gluten, Kuruyemiş

Zeytinyağlı Kuru Cacık   Süt Ürünleri

Klasik Humus    

Pancarlı Cevizli Humus   Kuruyemiş, Ceviz  

 

Avokadolu Yeşillik Salatası  Badem  

Karışık Yeşil Salata   Alerjen İçermez  

Klasik Çoban Salata   Alerjen İçermez  

Klasik Çoban Salata   Alerjen İçermez  

Hatay Gavurdağı Salatası  Ceviz  

Füme Somonlu Baby Ispanak Salatası   Balık, Süt Ürünleri  

Portakallı Deniz Börülcesi Salatası Alerjen İçermez  

Ekşi Maya Ekmekli Domates Salatası Gluten, Süt Ürünleri, Çörek Otu  

Humuslu Tabbouleh Salatası  Gluten

Levant Fattoush    Gluten, Kızartma

 

Safranbolu Pilavlı Kuzu İncik  Badem, Süt Ürünleri, Gluten  

Bonfile Alinazik    Süt ve Süt Ürünleri  

Arpa Şehriyeli Tavuk   Gluten, Süt Ürünleri  

Köz Patlıcan Yatağında Kuzu Pirzola Süt ve Süt Ürünleri  

Ege Usulü Izgara Levrek   Balık, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten  

Bonfileden Bodrum Çökertme  Gluten, Süt ve Süt Ürünleri  

Mantar Soslu Izgara Bonfile  Gluten, Süt ve Süt Ürünleri  

İspir Kuru Fasulye   Gluten, Süt ve Süt Ürünleri  

Izgara Köfte    Gluten, Süt ve Süt Ürünleri  

Hardal Marineli Tavuk   Süt ve Süt Ürünleri  

Közlenmiş Pancar Yatağında  Balık, Gluten, Süt Ürünleri

Izgara Somon    

Ağır Ateşte Pişmiş İç Pilavlı Tandır  Gluten, Kızartma, Badem,

     Süt Ürünleri, Baharat

Domates Soslu Levrek Tagliatelle  Gluten, Balık, Süt Ürünleri  

Keşli Dana Kaburgalı Erişte  Gluten, Süt ve Süt Ürünleri, Ceviz  

Sebzeli Dana Bonfile Rigatoni  Gluten, Balık, Süt Ürünleri  

Amasya Piruhi Mantısı   Gluten, Balık, Süt Ürünleri, Baharat  

Kırma Zeytinli Tavuklu Penne  Gluten, Süt Ürünleri  

Humuslu Anadolu Burger  Gluten, Süt ve Süt Ürünleri, Kızartma  

Çıtır Tavuk Burger   Gluten, Süt ve Süt Ürünleri, Kızartma  

Trüf Soslu Tepe Burger   Gluten, Süt ve Süt Ürünleri, Kızartma  

Karışık Izgara 2 ve 4 kişilik  Gluten, Kızartma, Badem, Süt Ürünleri

Cevizli Erişteli Dana Kaburga Tepsisi Süt ve Süt Ürünleri, Gluten, Ceviz

(4 Kişilik)    

Arpa Şehriyeli Piliç Tepsisi (4 Kişilik) Gluten, Süt ve Süt Ürünleri

İç Pilavlı Kuzu Tandır Tepsisi (4 Kişilik) Gluten, Kızartma, Badem, Süt Ürünleri,

     Baharat  

Domates Sos    Kereviz, Süt ve Süt Ürünleri

Krema Sos    Süt ve Süt Ürünleri

Gluten (Köfte, Pilav)

Ürün    İçerdiği Alerjenler
Yanık Tereyağı   Süt ve süt ürünleri

Akdeniz Peynir Tabağı  Süt ve süt ürünleri

Kahvaltı Tatlısı   Süt ve süt ürünleri

Sahine    Süt ve süt ürünleri, Susam, Bal

Süzme Bal & Kaymak  Süt ve süt ürünleri, Bal

Sürülebilir Çikolata  Süt ve süt ürünleri, Kabuklu yemiş, Soya

Humus    Susam, Sarımsak

Lütenitsa   Sarımsak, Baharatlar

Pastırma   Baharatlar

Zeytin Tabağı   Alerjen içermez

Karışık Söğüş   Alerjen içermez

Patates Kızartması  Alerjen içermez (çapraz bulaşma riski),

    Kızartma

Izgara Sucuk   Baharatlar

Kahvaltılık Pişi   Gluten,Kızartma

Filistin Simidi   Gluten, Susam

Yumurtalı Ekmek  Gluten, Yumurta, Süt ve süt ürünleri

Çırpılmış Yumurta  Yumurta, Süt ve süt ürünleri

Menemen   Yumurta,Süt Ürünleri

Peynirli Su Böreği  Gluten, Yumurta, Süt ve süt ürünleri

Kıymalı Kol Böreği  Gluten, Yumurta

Muhlama   Süt ve süt ürünleri

Mascarpone Ballı  Süt ve süt ürünleri, Bal,Kuruyemiş

Ürün    İçerdiği Alerjenler
San Sebastian CheeseCake Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Orman Meyve Soslu

Çikolatalı Brownie  Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Bitter Çikolatalı Profiterol Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten,

    Fıstık

Orman Meyveli

Red Velvet Magnolıa  Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

İtalyan Tiramusu  Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Fındıklı Saray Kadayıfı  Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten,

    Fındık

Siyah Çikolatalı Sufle  Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Kaymaklı Tahinli

Kemal Paşa Tatlısı  Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten,

    Badem

Baklava Cream Puff  Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Frambuazlı Beyaz Pasta  Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Lotuslu Pasta   Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Havuç Dilim Baklava  Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten,

    Fıstık

Yanık Sütlaç Cream Brulee Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

İncirli Muhallebi   Süt ve Süt Ürünleri, Gluten, Ceviz

Dubai Special   Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten,

    Fıstık

Coconut Sütlaç   Yumurta, Süt ve Süt Ürünleri, Gluten

Öğle & Akşam Kahvaltı

Tatlı

DİPNOT: MENÜDE BULUNAN SOSLU ÜRÜNLERDE SÜT ÜRÜNLERİ, SARIMSAK VE SOĞAN MEVCUTTUR.



Burası, İstanbul'un yüzyıllardır süregelen hikayesine kulak 
verebileceğiniz; Boğaz hattı boyunca çağların içinden geçen güzelliğe tanık 

olabileceğiniz bir "Tepe".

İstanbul Boğazı; medeniyetlerin, efsanelerin ve hayallerin birleşim noktası. 
Bir zamanlar karasal bir alan olan bu mavi hat, vaklasık 10 bin vil önce, 

Buzul Çağı'nın sona ermesivle birlikte yükselen sularla şekillendi. 
Karadeniz ile Marmara Denizi'ni birbirine bağlayan bu hayati su yolu, 
zamanın büyük dönüşümüne tanıklık etmiş bir doğa mucizesi aslında. 

Yani bugün Tepe'den baktığınızda gördüğünüz şey yalnızca deniz değil; 
eriyen buzulların, yükselen suların, binlerce yılın iz bıraktığı, bir 

coğrafyanın yansıması.

Tepe'ye adım atan herkes, bu maviliğin sesiyle tanışır.
Bir yanınızda yüzyıllardır aynı yerde duran yalılar, diğer yanınızda 

köprülerden geçen hayatlar...
Burada şehir, hem karşıdan izlenir hem kalpten hissedilir.

İşte bu yüzden Tepe've gelenler sadece bir manzara görmez,
bir anlatıya dahil olur. İstanbul'un kokusunu içine çeker,

sesini duyar, kalbine dokunur...




